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La Gaceta Gastro
T R O P I C A N A  B E A C H  C L U B

OPERACIÓN BIKINI  
Tarta de Queso Casera	     6,00€ 
Cheesecake

Tarta de Chocolate	            6,00€ 
Chocolate Cake

El Flan de un Amigo	        5,00€ 
A Friend´s Flan

Coco Loco                             6,00€

Tarta de Manzana Templada	 6,00€ 
Apple Pie	  

CON BIGOTES 
Y CÁSCARA

Navajas Gallegas a la Plancha	 16,00€ 
Grilled Razors

Almejas Salteadas	 12,00€ 
Sauteed Clams

Gambones al Pil-Pil	 14,00€ 
Sauteed Shrimps 

Concha Finas 	 3,00€ 
Big Clams

Concha Finas Plancha	 3,50€ 
Grilled Big Clams

Gambas Blancas / Rojas	 24,00€ 
White  Shrimps

Mejillón XL	 10,00€                                                         
XL Mussels

Zarzuela Pescado y Marisco                       16,00€                  
Seafood and Fish Stew 

COMPARTIR ES VIVIR
Gazpacho Andaluz Tradicional	 6,00€ 
Traditional Andalusian Gazpacho (1*) 

Ajoblanco MS Afrutado	 7,00€ 
“Ajoblanco Malagueño” with grapes PX 
and Mandarin sorbet (2*)

Berenjenas Fritas con Miel de Caña	 9,00€ 
Aubergine topped with cane honey

Boquerones en Vinagre	 14,00€ 
Marinated Anchoives

Ensalada de Pimientos Asados	 10,50€ 
con Ventresca de Atún	  
Grilled Peppers Salad with Tuna Belly

Ensaladilla Rusa con Mojama	 9,50€ 
Oliver Russian Salad with Dried Tuna

Ensalada Malagueña	 10,50€ 
con Bacalao Confitado Templado	  
Málaga Style Salad with Warm Cod Confit

Tomate Aliñado y Ventresca de Atún	 12,00€ 
Dressed Tomato and Tuna Belly

Ensalada de Pollo Crujiente	 12,00€ 
Crunchy Chicken Salad

Ensalada de Burrata con Dressing	 13,00€ 
de Higos y Tomates Cherry	  
“Burrata” Salad with Figs Dressing and Cherry Tomato

Tartar de Atún Rojo y Helado 	 18,00€ 
de Aove	  
Tuna Tartare with AOVE icecream

(1*)Cold Tomato Soup
(2*)	Cold soup based on olive oil, garlic and almonds. 

Typical Málaga dish	

LOS DOMINGUITOS 
UN ARROZ

Paella de Pescado y Marisco	 18,00€/pax 
Fish and Seafood Paella

Arroz Caldoso Marinero	 21,00€/pax	
Seafood Broth Rice

Arroz Negro con Puntillitas	 18,00€/pax 
Black Rice with Baby Squid

¡UN APLAUSO AL “CACHOPO”!
Ventresca de Atún al Carbón              24,00€	
Grilled Tuna Belly

Brazo de Pulpo Espetado	 22,00€ 
Octopus Coocked on Skewer

Culoncitos de la Caleta	 16,00€ 
Baby Squids

Dorada Salvaje                                       100gr/6,50€	
Wild Golden Fish

Lubina Salvaje                                         100gr/7,50€                  
Wild Bass

¡ESTO ES LO TÍPICO!
Boquerones Fritos	 10,50€ 
Fried Anchoives

Boquerones al Limón	 10,50€ 
Fried Anchovies, previously Marinade with lemon

Pijotas	 13,00 € 
Fried Whiting 

Gambas Cristal	 14,00€ 
Baby Crystal Shrimp

Puntillitas	 12,00€ 
Fried Baby Squid

Adobo	 11,00€ 
Marinated Fried Fish

Pimientos Asados en Leña	 13,50€ 
con Huevo Frito y Calamaritos	  
Wood Roasted Peppers,with 

Calamar Nacional Frito	 21,00€ 
Fried National Squid 

Salmonetitos Fritos	 14,50€ 
Fried Red Mullet 	

Rosada Frita	 13,50€ 
Fried White-Fish	

Fritura Malagueña (para 2 personas)	 26,00€ 
Variety of Fried Fish ( for two)	

E
l Hotel Tropicana 
abre sus puertas 
por primera vez 
en el año 1961, 

fundado por el controver-
tido Don Mauricio Beriro, 
figura como poco icónica 
de aquel Torremolinos 
que no necesitaba carta de 
presentación.

Nuestro Beach Club tuvo 
mucho que decir en aquel 
Torremolinos cosmopoli-
ta, laboratorio de nuevas 
tendencias, en el que lo 
nuevo no era menos, sino 
polémico.

Fue en nuestras playas, 
cuando por primera vez 
en la Costa del Sol se avis-
taban señoritas, cubiertas 
por escuetos bikinis, y por 
bikinis puntualizo, que 
mi mención se refiere a la 
parte baja de esta prenda, 
únicamente…. 

A
ctualmente, 
nuestro Beach 
Club, sigue perte-
neciendo al Hotel 

Tropicana, propiedad 
de la cadena MS Hoteles, 
capitaneada por uno de los 
empresarios más deslum-
brantes que ha conocido, 
conoce y conocerá la Costa 
del Sol; D. Miguel Sánchez 
Hernández.

En resumidas cuentas, 
Don Mauricio, puede 
usted estar tranquilo… ¡Su 
complejo no puede estar 
en mejores manos!

60 AÑOS DE HISTORIA

El arte del 
espeto consiste 
en el punto de 
cocción exacto 

COSITAS DE JUANITO… 
     	

DEL PRADO VERDE  
A LA PLAYA

Hamburguesa de Retinto, 	 13,00€ 
Cheddar, Bacon, Relish y Mahonesa           
Beef Hamburger of Retinto with Cheddar, Bacon, 
Relish and Top Secret Mayonnaise 

Solomillo Ibérico. Iberian Sirloin	 21,00€

Entrecôte de Lomo Angus 	 24,00€ 
Angus Entrecôte 

Bacalao a la Teja                                         18,00€	
Cod “Portuguese Style”

Pipirrana con hueva de merluza        10,00€                                            
`Pipirrana´ with Hake Roe

Baby Tortilla con Bellota,                       12,00€ 
Foie y aceite de boletus ahumado 	
Baby Potatoes Omelette


